MENU DESEMBRE 2019

LLAR D’LNFANTS

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
2 DESEMBRE 3 DESEMBRE 4 DESEMBRE 5 DESEMBRE 6 DESEMBRE

Eeprgl i Fary Puré de carabassa Cigrons guisats amb

tomaquet Sopa de peix
. Pollastre a la planxa  verdures .
Truita de formatge 5 . ) . Salsitxes amb
.. 2~ . amb tomaquet i Filet de llug al forn i 5 . FESTA
amb enciam i olives i : omaquet i pa
a TANERIEE T pa Formatge fresc
b Fruita Iogurt natural 9

Iogurt natural
Pa amb oli amb gall
d’indi o formatge
9 DESEMBRE 10 DESEMBRE 11 DESEMBRE 12 DESEMBRE 13 DESEMBRE

Crema de mongeta

Fruita Iogurt amb galetes Fruita

Sopa de pistons

Verdura tricolor blanca Arros blanc Truita de qall d'indi Fideus a la cassola
Salmo6 amb patates  Pollastre a la planxa  Fricandd de vedella - gall amb salsitxes de
- 5 . ) amb enciam i blat )
al forn i pa amb tomaquet i amb verdures i pa d . pollastre i pa
L e moro i pa
Iogurt natural olives i pa Iogurt natural I b Iogurt natural
Fruita ogurt begut
. Pa amb oli amb gall . Pa amb oli amb gall
itz d’indi o formatge LI Sl GRS itz d'indi o formatge
16 DESEMBRE 17 DESEMBRE 18 DESEMBRE 19 DESEMBRE 20 DESEMBRE
g e | Macarrons amb Llenties guisades Arros amb verdures
patata . C . Brou de Nadal amb
. tomaquet amb verdures i arros  Filet de llug al forn
Truita a la francesa . . 8 galets
. Pollastre rostitamb i pa amb tomaquet g .
amb enciam i . : . i pilotes i pa
. Xampinyons i pa Iogurt natural amanit i pa
pastanaga i pa . Iogurt natural
Fruita Formatge fresc
Iogurt natural
. Pa amb oli amb gall . Pa amb oli amb gall .
il d’indi o formatge Fitle) d’indi o formatge il

v" A mig mati els hi oferirem fruita de temporada
v Mend revisat per:

Josep Gou k
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